
土
鍋
で
ラ
ー
メ
ン
。

丁
寧
に
砂
抜
き
し
た
大
粒
の
活
き
あ
さ
り
を

注
文
が
入
っ
て
か
ら 

鍋
で
煮
込
む
。

だ
か
ら 

出
汁
の
風
味
が
際
立
つ
。

も
ち
も
ち
の
自
家
製
太
麺
は

コ
シ
が
強
く 

煮
込
ん
で
も

か
ん
た
ん
に
は
煮
崩
れ
し
な
い
。

は
る
に
れ
自
慢
の 

淡
麗
ス
ー
プ
に

あ
さ
り
の
旨
味
が 

ぐ
ぐ
っ
と
染
み
こ
む
。

土
鍋
で
食
べ
る
か
ら 

鼻
に
抜
け
る 

芳
醇
な
香
り
は

最
後
ま
で
ア
ツ
ア
ツ
の
ま
ま
。

こ
ん
な
に
お
い
し
い
ラ
ー
メ
ン
を

食
べ
な
い
な
ん
て 

も
っ
た
い
な
い
。

活
き
あ
さ
り
の
鍋
焼
き
ラ
ー
メ
ン

期
間
限
定

一
，〇
八
〇
円
[税込 ]

2月5日（月）  ～　2月18日（日）
期間限定

活
き
あ
さ
り
六
粒
入

このラーメンのトッピング（あさり以外）は、［バター、針生姜、長ねぎ、小ねぎ］です。
苦手な食材、抜いてほしい食材がある場合は、遠慮なくスタッフにお申しつけください。

麺
大
盛　

＋
五
〇
円


